Ein gutes Rohprodukt ist die Basis fiir ein genussvolles Gericht.

Leidenschaft trifft auf Fachkenntnissen eingebunden in Tradition, dies ist das Motto
unseres Kichenteams— das Resultat: Kreationen, welche alle Sinne ansprechen.

Blattsalat 9.50
Gemischter Salat 12.50
Bruschetta mit Tomate, Burrata, Feigensenf und Rucola 17.00
Krone-Salat mit bunten Salaten, Parmesan und knusprige Pouletfilets 23.50
Rinds-Tartar mit Kapern-Marmelade, Toast und Butter 29.50
Aarberger Wysuppe mit Aarberger Rabmatt Wy — der Klassiker in der Krone 11.50
Paniertes Schweinsschnitzel mit Pommes frites und Gemuise 28.50
Krone Cordon bleu vom Schwein gefiillt mit Buurehamme, 38.00
Raclettekdse und Taleggio, Pommes frites und Marktgemuse

Kalbsleberli mit Butterschaum, Rdsti und Marktgemiise 35.00
Entrecote «Café de Paris» 45.00

Rindsentrecote 200g mit Café de Paris Butter
Pommes frites und Marktgemuse

Swiss Classic Burger 180g Rindfleisch, Raclettekase, Barbecue-Sauce 19.00
Vegi Burger Limetten-Mayonnaise, Zwiebeln, Jalapefios und Gurke 19.00
Pommes frites oder Stsskartoffel-Pommes +6.00
Apfel Tarte Tatin mit einer Kugel Vanilleglace 11.00
Dessert Variation mit etwas gefrorenem, etwas Kaltem und etwas Warmem 12.50
Krone-Eis-Kaffee geriihrter Eiskaffee mit Baileys und Rahm 9.50
Café Gourmand 8.50
Eine kleine stisse Uberraschung zum Kaffee oder Espresso

Colonel 12.00
2 Kugeln Zitronensorbet mit kandierten Zitronen, 2c¢l Vodka

Danemark 12.00
2 Kugeln Bourbon Vanille, Schokoladensauce, Rahm

Eiskaffee 12.00
2 Kugeln Eiskaffee, Kaffee-Sauce und Rahm

Frappé 3dl 10.00
Diverse Aromen, 2 Kugeln Eis, Milch

Kugel nach Wahl 4.50

Schokolade, Fior di latte, Kaffee, Pistazie, Vanille, Erdbeere,
Himbeersorbet, Zitronensorbet
Rahm 1.50

Alle Preise in CHF inkl. 8.1 % MWST



PEDRO TEIXEIRA BRUTO — METHODE CHAMPENOISE

ADEGA DE CATANHEDE BAIRRADE | PEDRO TEIXEIRA, PORTUGAL
Erfrischende Aromen von roten Frichten, Cassis und Konfitire.

9 Monate Flaschenreifung auf dem Riittelpult und 1 Monat still.

GUTEDEL )
AARBERGER RABMATT WY | ERNST UND TRUDI SCHEURER
Erfrischend, rein, mit feinen Aromen von Friichten.

DAS ISCH LABE VARIADADE - ASSEMBLAGE

QUINTA DOS POCOS | DOURO FAMILY ESTATES & REMO ARAGAO, PORTUGAL
Die Traubensorten Rabigato, Vitinho und Gouveio ergeben einen Wein

mit breiter Frische und Noten von weissen Friichten sowie Limetten.

DAS ISCH LABE - ASSEMBLAGE

LUIS DUARTE VINHOS UNIPESSOAL & REMO ARAGAO, PORTUGAL
Kreiert wurde ein frischer, fruchtiger Wein mit der Leidenschaft Portugals
aus den Trauben Aragonez, Touriga Nacional und Trincafeira.

BLAUBURGUNDER & REGENT
AARBERGER RABMATT WY | ERNST UND TRUDI SCHEURER
Wunderschone, runde, aromatische Assemblage.

PINOT NOIR
WEINGUT BIELERHAUS | BEAT BURKHARDT, LIGERZ
Noten von Kirschen, wirzige Nuancen, feine Tannine, leicht.

TIME WAITS FOR NO ONE DOUBLE - BIO
FINCA BACARA, SPANIEN
Traubensorte: Monastrell

Kraftiges Rubinrot mit violetten Reflexen. Intensive Aromatik nach reifen Friichten,
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schwarzen Beeren, Kirsche, Lakritze und feinen RGstaromen. Sehr schon ausgewogen

im Gaumen, mit eleganter Struktur, reifen Gerbstoffen und schoner Lange.

ELS PICS
BODEGAS MAS ALTA, SPANIEN
Traubensorte: Grenache, Carignan, Syrah, Merlot und Cabernet Sauvignon

2022

75 cl 54.00
10cl 8.00

75¢l 39.00
10cl 6.00

75 ¢l 40.00
10cl 6.00

75 ¢l 35.00
10cl 5.00

75c¢l 47.00
10cl 7.00

75 ¢l 49.00
10cl 7.50

75 cl 39.00
10cl 6.00

75 cl 49.00
10cl 7.50

Tiefes Rubinrot mit machtigem Korper gepaart mit einer ungemeinen Komplexitat und Lange.

Wer Rioja’s liebt, wird diesen lieben.

Alle Preise in CHF inkl. 8.1 % MWST



